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LA SELECTION DES CAVISTES 
 
Chers Grenadiers, Chers Anciens, 
 
Comme par le passé, les cavistes vous proposent le nouveau vin de garde du Contingent. Cette tradition 
perdure bien entendu et nous avons désirer vous rappeler quelques points essentiels à ce sujet. Il s’agit 
d’un vin prestigieux destinés, en autre, comme cadeau aux anniversaires des actifs et Anciens du 
Contingent et pour également vous faire découvrir de nouveaux vins au travers la cave du CGF.  
 
Attention : vin de garde ne rime plus avec un vin qui doit vieillir pour être bon. C’est la raison pour laquelle 
dorénavant l’appellation « Vin de garde du CGF » devient la « Sélection des cavistes » pour oublier de 
fausses croyances. 
 
La sélection des cavistes 2004 vous fait découvrir ou redécouvrir une valeur sûr, le Château La Gurgue 
2001, appellation MARGAUX. 
 
Présentation :  L'histoire de Château La Gurgue rencontre souvent celle du village de Margaux. 
Successivement, deux propriétaires du vignoble se lancent dans la course pour la municipalité de Margaux 
et l'emportent. Le premier, M. Lanoire donne un temps son nom au château et enrichit celui-ci de précieuses 
parcelles situées à Curton. Puis, le château retrouve son nom d'origine pris à un lieu-dit du village. 
Ce cru Bourgeois connaît une carrière honnête jusqu'à l'arrivée de Bernadette Villars en 1979. Son équipe 
fait déjà merveille à Chasse-Spleen. Le vin fait alors un saut qualitatif impressionnant. L'équipement profite 
des dernières techniques et certaines parcelles presque à l'abandon sont entièrement restaurées. La preuve 
: dix ans plus tard, cinquante grands dégustateurs réunis pour "L'essai sur le style de Margaux" le retiennent 
comme un des dix vins de margaux les plus typés, au côté de huit Grands Crus Classés et un C ru 
Bourgeois. Le vignoble est voisin de celui de Château Margaux, ce qui est déjà une bonne indication en soi. 
Mais cela ne suffit pas. Pour faire un bon margaux, c'est assez simple : il faut un sol de graves profondes, 
une bonne exposition, un équipement haut de gamme, des cépages adaptés d'un certain âge et une équipe 
de passionnés. A la Gurgue, on trouve tout cela.. 
 
 
Pour 2008 :  
 
Caisse en bois de 6 bouteilles au prix de Fr. 185.0 0/caisse 
 
Ce vin fera merveille pour vos tables de fêtes, vos cadeaux  
ou simplement pour votre plaisir. 
 
Le vin est en stock, il ne vous reste plus qu’à nous passer Commande !!!!! 

Caractéristique du vin : Château La Gurgue 2001 est  un vin élégant, d'une 
grande complexité. On y trouve des notes de fruits rouges, des notes 
torréfiées. En bouche, il est très harmonieux avec des tannins équilibrés et 
bien fondus.  
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